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Description

Dans le cas des céréales, il s'agit de connaitre les caractéristiques des matiéres premieres et des principes technologiques associés
a leurs transformations.

Dans le cas des fruits et Iégumes, le cours présente les évolutions physiologiques et biochimiques post-récolte, et les technologies
de conservation.

Pré-requis obligatoires

Bases de biochimie

Syllabus

Fruits et légumes : Intervention du Centre Technique Interprofessionnel des Fruits et Légumes (CTIFL) Ludovic Mouret 4
interventions de 4 heures (12 créneaux)

Définition, origine et diversité

Biochimie et physiologie végétale

Technologie des fruits et [égumes

Organisation et économie de la filiere

Céréales : Anne-Marie Filloux (9 créneaux)

Anatomie et composition biochimigue du grain de blé
Technologie de la meunerie.

Aspects biochimiques et technologiques de la panification
Mais, Riz

Economie de la filiere

Informations complémentaires
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Biochimie et Technologies alimentaires
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Modalités de controle des connaissances

Evaluation initiale / Session principale - Epreuves

Type Nature de
d'évaluation I'épreuve
Epreuve en Ecrit
cours de

Semestre

Nombre Coefficient de
d'épreuves I'épreuve

Seconde chance / Session de rattrapage - Epreuves

Type Nature de

d'évaluation I'épreuve
Epreuve Ecrit
terminale

Infos pratiques

Contacts

Ludovic Mouret

% Ludovic.Mouret@bordeaux-inp.fr
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