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Code interne : PAB7FE-FTA

Liste des enseignements

Nature CM / Cl | TD /! Tl | TP | Coef.
Bases et outils de toxicologie Elément constitutif 10,64h 27
Colloides Elément constitutif 13,3h 27
Physiologie et méthodologie sensorielle Elément constitutif | 6,65h 4h 21
TP Colloides Elément constitutif 12h 20
TP Physiologie et méthodologie sensorielle Elément constitutif 4h 5
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