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Informations complémentaires

Biochimie et technologie alimentaire

Liste des enseignements

Nature CM CI TD TI TP Coef.

Transfert de matière et de chaleur Elément constitutif 12h 2,66h 21

TP Transport et fluides et rhéologie Elément constitutif 2,66h 4h 20

Mécanique des fluides et rhéologie Elément constitutif 26,6h 8h 59
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